
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vom 06. Mai bis 10. Mai 2024  
 

 

Cordon Bleu vom 

Schwein mit 
Rahmerbsen und 

Salzkartoffeln 
 a, c, g   

Spare Ribs 

mit 
Ofenkartoffeln, 

dazu Kraut und 

Dip 
11, a, g, i, j 

Hähnchenkeule 

mit Ananas-
sauerkraut und 

Wedges 

 
11, g  

  Panierter 

Rotbarsch mit 
Curryreis und 

Gemüse 
a, c, d 

 

 

Kartoffel-
Brokkoligratin 

a, g 

Spargelragout von 
weißem und 

grünem Spargel, 
zu Bandnudeln 

 a, g 

Kartoffeln mit 
Quark und Salat 

g  

 

 
 Spargel mit 

Hollandaise 

und Kartoffeln 
 c, g, i 

Vegan: 
Mais-Lauchrösti 

zu cremigem 

Gemüse  
a 

 

Vegan: 
Pikantes Curry 

mit Pak Choi, 

roter Paprika und 
Reis  
  f, I, k 

Vegan: 
Gefüllte Paprika 

in 

Fruchtiger 
Tomatensauce 

 l, i 

 Vegan: 
Quinoa-Pfanne 

mit Babyspinat, 

Kirschtomaten,  
dazu Dip 

f  

 

Salat 
2, 9, 11, g 

Salat 
2, 9, 11, g 

Salat 
2, 9, 11, g 

 Salat 
2, 9, 11, g 

Obst 
11, g 

Rhabarber- Vanille- 
Dessert 

11, g 

Kokosnuss- 
Milchreis mit 

Früchten 
11, g 

 Pannacotta mit 
Waldbeeren 

11, g 

Änderungen bleiben stets vorbehalten. 

Gäste mit Lebensmittelunverträglichkeiten wenden sich bitte vertrauensvoll an unsere Küchenmitarbeiter:innen. 
Legende der Zusatzstoffe und Allergene und deren Erzeugnisse 
 

1- mit Farbstoff, 2- mit Konservierungsstoff, 3- mit Antioxidationsmittel, 4- mit Geschmacksverstärker, 5- geschwefelt, 6- geschwärzt, 7- 

gewachst, 8- mit Phosphat, 9- mit Süßungsmittel, 10- enthält eine Phenylalaninquelle, 11- mit Zuckerarten und Süßungsmitteln, 12- mit 

Zuckeraustauschstoffen a- glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, Hybridstämme), b- Krebstiere, c- Eier, d- 

Fisch, e- Erdnüsse, f- Soja, g- Milch (einschließlich Laktose), h- Schalenfrüchte, i- Sellerie, j- Senf, k-Sesam, l- Schwefeldioxid und Sulfite in 
einer Konzentration von mehr als 10 mg/l, als SO2 angegeben, m- Lupinen, n- Weichtiere 


